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	复配速冻食品品质改良剂
	1  范围
	本文件适用于不含有食品用香精和胶基糖果基础剂的复配速冻食品品质改良剂。

	2  规范性引用文件
	3  术语和定义
	3.1 复配速冻食品品质改良剂 
	4  产品分类
	根据产品状态分为：固态、半固态、液态。

	5  要求  
	5.1 基本要求
	应符合GB 26687食品安全国家标准 复配食品添加剂通则4.1的规定。

	5.2 感官要求
	感官要求应符合表 1 的规定。
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	6.1 批次
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	6.2 抽样
	6.2.1 在成品库内抽样。每批按千分之一抽样，最小抽验量能够满足检测需要。
	6.2.2 出厂检验
	产品出厂需经工厂检验部门逐批检验合格，附产品合格证方能出厂。出厂检验项目包括感官、水分、净含量、菌落
	6.3 型式检验
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	b）主要原料产地或原料供应商有变动时；
	c）停产三个月以上，又恢复生产时；
	d）质量监督机构提出要求时。
	6.4 判定
	当检验项目全部符合标准所规定时，则判为合格产品。有一项或一项以上不符合要求时，则判定为不合格。
	7  标识
	产品的标识应当符合GB 26687、 GB 29924 的规定。 
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	8.3 贮藏
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