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	3.1.1  大米、糯米应符合GB/T 1354的规定。
	3.1.2  猪肠衣应符合GB/T 7740的规定。
	3.1.3  鲜猪肉、猪血采用非疫区的经宰前检疫合格、宰后检验合格的健康猪肉、猪血，应符合GB 27
	3.1.4  葱应是新鲜、干净、无腐烂和无病虫害。污染物应符合GB2762中对新鲜蔬菜中鳞茎类蔬菜的
	3.1.5 干白菜叶应符合NY/T 960的规定
	3.1.6 大豆油应符合GB1535的规定
	3.1.7 花生油应符合GB1534的规定
	3.1.8 食用盐应符合 GB/T 5461的规定
	3.1.9 味精应符合GB 2720的规定
	3.1.10 酱油应符合GB 2717的规定
	3.1.11 牛肉粉调味料应符合SB/T 10513的规定
	3.1.12 芝麻酱应符合LS/T 3220的规定
	3.1.13 野苏子应符合LY/T 1673的规定
	3.2  感官要求
	同一批投料、同一个班次、同一条生产线、同一种规格的产品为一个批次。


